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รหัสวิชา ง ๒๑๒๐๑  เกษตร ๑                                กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ ๑	ภาคเรียนที่ ๑	             เวลา  ๔๐  ชั่วโมง   จำนวน  ๐.๕  หน่วยกิต

ศึกษาสภาพความต้องการของตลาด  ส่วนผสมดินปลูกไม้กระถางประเภทต่างๆ  คุณสมบัติของวัสดุต่าง ๆ  ที่จะนำมาเป็นส่วนผสม  โรงเรือน  วัสดุอุปกรณ์  และเครื่องมือ  อัตราส่วนผสมที่เหมาะสมกับไม้กระถางประเภทต่างๆ  การผสม  การออกแบบบรรจุภัณฑ์   การบรรจุ  การเก็บรักษา
สำรวจและวิเคราะห์ความต้องการของตลาด  เลือกวัสดุผสมดิน  ผสมวัสดุต่างๆ  ตามอัตราส่วนที่เหมาะสมกับพืช แต่ละประเภท  ออกแบบ  จัดเตรียมบรรจุภัณฑ์  บรรจุคำนวณค่าใช้จ่าย  กำหนดราคาขาย  จัดจำหน่าย  จดบันทึกการปฏิบัติงาน  ทำบัญชีรายรับ – รายจ่าย  และประเมินผล
เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะในการเลือกใช้วัสดุต่างๆ ในการผสมดิน และบรรจุจำหน่ายได้	
ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการทำดินผสมสำหรับปลูกพืช
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการทำดินผสมตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบ  โรงเรือน การเลือกใช้วัสดุ/อุปกรณ์ การบรรจุ  การเก็บรักษา
	๓.  ปฏิบัติการทำดินผสมตามที่วางแผนไว้
	๔.รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗. มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙    ผลการเรียนรู้

		
		
	
			








คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา  ง ๒๑๒๐๒  อาหาร ๑                                กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่ ๑    ภาคเรียนที่ ๑	             เวลา ๒๐  ชั่วโมง  จำนวน  ๐.๕  หน่วยกิต	ศึกษาอาหารประเภทต่างๆ ศัพท์ที่ใช้ในการทำอาหารอบ เครื่องใช้ วัสดุอุปกรณ์ การใช้และเก็บรักษามาตราชั่ง ตวง การใช้เตาอบ
	ปฏิบัติงานสำรวจความต้องการของตลาดและแหล่งวัสดุ ฝึกชั่ง ตวง ผสมและประกอบอาหารอบ ปฏิบัติงานทำอาหารอบประเภทต่างๆ เช่น คุ้กกี้ พาย เพสทรี ขนมปัง เค้กและแต่งหน้าเค้กอย่างง่าย เก็บรักษาและบรรจุภาชนะที่เหมาะสม คำนวณค่าใช้จ่าย กำหนดราคาขาย จัดจำหน่าย จดบันทึกการปฏิบัติงาน ทำบัญชีรายรับ-รายจ่าย และประเมินผล
	เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะในการทำอาหารอบและจำหน่ายได้

ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการทำอาหารอบ
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการทำอาหารอบตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกอาหารสด  อาหารแห้ง   การเลือกใช้วัสดุ/อุปกรณ์/การเก็บรักษา
	๓.  ปฏิบัติการทำอาหารอบตามที่วางแผนไว้
	๔.รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗. มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙   ผลการเรียนรู้
















คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา  ง๒๑๒๐๓  เกษตร ๒                                  กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๑  ภาคเรียนที่ ๒		    เวลา ๔๐   ชั่วโมง     จำนวน ๑.๐ หน่วยกิต
ศึกษาความหมาย  ความสำคัญ  และประโยชน์ของพืชผักทั่วไป เช่น  ผัดกาด ผักคะน้า ผักกวางตุ้ง  ฯลฯ  การจำแนกและการแบ่งประเภทของพืชผัก  ทำเลที่เหมาะสมสำหรับสวนผัก  ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อการเจริญเติบโตของพืชผัก  ลักษณะของเมล็ดพันธุ์ที่ดี   การเตรียมดินปลูก  การปฏิบัติดูแลรักษา  การป้องกันโรคและการกำจัดศัตรูพืช  การเก็บเกี่ยว  และการปฏิบัติหลังการเก็บเกี่ยว  การถนอมอาหารและการแปรรูป
วิเคราะห์ข้อมูลความต้องการของตลาด  เลือกปลูกพืชผักอย่างน้อย  ๓  ชนิด  ปฏิบัติงานเตรียมดินปลูก  ทำแปลงเพาะเมล็ด  ทอสอบการงอกของเมล็ด  เพาะเมล็ด  หว่านเมล็ด  ย้ายกล้า  ปลูก  ดูแลรักษา  เก็บเกี่ยว  แปรรูป  และจัดผลิตผลจำหน่าย  คำนวณค่าใช้จ่าย  กำหนดราคาขาย  จัดจำหน่าย    จดบันทึกการปฏิบัติงาน  ทำบัญชีรายรับ – รายจ่าย  และประเมินผล  
เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะในการปลูกพืชผักทั่วไป สามารถแปรรูปพืชผัก และจำหน่ายได้

ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการปลูกพืชผัก
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการปลูกผักตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมดิน
การเตรียมพันธุ์   การปลูก  การดูแลรักษา  การเก็บเกี่ยวได้
	๓.  ปฏิบัติการปลูกผักตามที่วางแผนไว้
	๔.  รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗. มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙    ผลการเรียนรู้









คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา ง ๒๑๒๐๔ อาหาร ๒                                    กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๑  ภาคเรียนที่ ๒		     เวลา ๒๐   ชั่วโมง   จำนวน ๐.๕ หน่วยกิต
             ศึกษาประเภทอาหารของแต่ละภาค หลักสุขาภิบาลอาหาร เทคนิคการประกอบอาหารพื้นเมืองแต่ละภาค การเลือกซื้ออาหารสด อาหารแห้ง การเลือกใช้อุปกรณ์ เครื่องใช้เหมาะสมกับชนิดของอาหาร
	ปฏิบัติงานซื้ออาหารสด  อาหารแห้ง ใช้อุปกรณ์เครื่องใช้ให้เหมาะสมกับชนิดของอาหาร ประกอบอาหารพื้นเมือง คำนวณค่าใช้จ่าย กำหนดราคาหรือค่าบริการ ทำบัญชีรายรับ-รายจ่าย และประเมินผล
	เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะเกี่ยวกับการประกอบอาหารพื้นเมืองและจำหน่ายได้

ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการทำอาหารพื้นบ้าน
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการทำอาหารพื้นบ้านตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกอาหารสด  อาหารแห้ง   การเลือกใช้วัสดุ/อุปกรณ์
	๓.  ปฏิบัติการทำอาหารพื้นบ้านตามที่วางแผนไว้
	๔.รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗. มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙    ผลการเรียนรู้












คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา ง๒๒๒๐๑ เกษตร ๓                                   กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๒  ภาคเรียนที่ ๑		       เวลา ๔๐   ชั่วโมง จำนวน ๑.๐ หน่วยกิต
ศึกษาวิเคราะห์วิธีการเลี้ยงไก่พื้นเมือง ปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับการเจริญเติบโต การเตรียมโรงเรือน
การให้น้ำ การให้วัคซีนป้องกันโรค การดูแล การคัดเลือกพันธุ์ และการจัดจำหน่าย
 ปฏิบัติโดยใช้กระบวนการสืบเสาะหาความรู้ การสืบค้นข้อมูล การอภิปราย และปฏิบัติทักษะการเลี้ยงไก่พื้นเมืองตามขั้นตอน
เพื่อให้มีความรู้ ความเข้าใจและมีทักษะในการปฏิบัติงาน มีความมุ่งมั่นทำงานจนสำเร็จ  เห็นคุณค่าของการทำงาน ทำงานอย่างมีความสุข มีกิจนิสัยการทำงานด้วยความประณีต รอบคอบ ปลอดภัย ตัดสินใจและเลือกใช้เทคโนโลยีที่มีผลต่อชีวิตสังคมสิ่งแวดล้อมในทางสร้างสรรค์เหมาะสมกับงาน สามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวัน เห็นคุณค่าของงานอาชีพสุจริต รักชาติ ศาสน์ กษัตริย์ ซื่อสัตย์สุจริต มีวินัย ใฝ่เรียนรู้ รักความเป็นไทย อยู่อย่างพอเพียงตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง

ผลการเรียนรู้

๑. สำรวจและสืบค้นประวัติการเลี้ยงไก่พื้นเมืองในท้องถิ่นได้
๒. บอกประเภทของไก่พื้นเมืองได้
๓. บอกปัจจัยที่มีผลต่อการเจริญเติบโตของไก่พื้นเมืองได้
๔. อธิบายขั้นตอนการเตรียมโรงเรือน การให้อาหาร การให้น้ำ การให้วัคซีน และการคัดเลือกพันธุ์ไก่พื้นเมือง
๕. ปฏิบัติการเลี้ยงไก่พื้นเมืองได้ถูกต้องตามขั้นตอนได้
๖. อธิบายแนวทางการจัดจำหน่ายไก่พื้นเมืองสู่ตลาดได้
๗. เห็นคุณค่าในอาชีพที่สุจริต
๘. มีคุณลักษณะอันพึงประสงค์และน้อมนำหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาใช้ในชีวิตประจำวันได้

รวมทั้งหมด  ๘  ผลการเรียนรู้

	   






คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา  ง๒๒๒๐๒  อาหาร ๓                                    กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
 ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๒  ภาคเรียนที่ ๑    เวลา ๒๐   ชั่วโมง                จำนวน ๐.๕  หน่วยกิต

ศึกษาความสำคัญ  ประโยชน์ หลักการประกอบอาชีพและแหล่งผลิตอาหารในท้องถิ่น การถนอมอาหารและการแปรรูปในท้องถิ่น
	เลือกวิธีถนอมอาหารจากผลผลิตของพืชและสัตว์ในท้องถิ่นด้วยแนวคิดใหม่ๆได้อย่างเหมาะสม
	ปฏิบัติกิจกรรมถนอมอาหารและแปรรูปอาหาร เลือกใช้วัสดุ-อุปกรณ์ และผลผลิตจากพืชและสัตว์ในท้องถิ่นได้อย่างถูกวิธี คำนวณค่าใช้จ่าย กำหนดราคาขาย จัดจำหน่าย จดบันทึกการปฏิบัติงาน ทำบัญชีรับ-จ่าย และประเมินผล
	มีความรู้ความเข้าใจ และมีทักษะในการถนอมอาหารและแปรรูปอาหารตามขั้นตอนที่ถูกต้อง สามารถเก็บอาหารที่ถนอมแล้วได้นานวัน และสามารถจำหน่ายได้

ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร   ตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกใช้วัสดุ/อุปกรณ์
	๓.  ปฏิบัติการทำการถนอมอาหารการแปรรูปอาหารตามที่วางแผนไว้
	๔.   รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗.  มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.  รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙    ผลการเรียนรู้










คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา  ง๒๒๒๐๓  เกษตร ๔	                                 กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๒  ภาคเรียนที่ ๒		      เวลา ๔๐   ชั่วโมง  จำนวน ๑.๐ หน่วยกิต
ศึกษาประโยชน์  คุณค่า  และความสำคัญของเห็ดในด้านโภชนาการและเศรษฐกิจชนิดเห็ดที่นิยมในท้องตลาด  การใช้วัสดุผสมในการเพาะเห็ด  เช่น  ขี้เลื่อย  เศษผ้า  ไส้นุ่น  เปลือกถั่วเขียว  รำ  สถานที่  โรงเรือน  วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้  การเลือกซื้อเชื้อเห็ด  วิธีการเพาะการปฏิบัติดูแลรักษา  การเก็บดอกเห็ด
	วิเคราะห์สภาพความต้องการเห็ดชนิดต่าง ๆ  ของตลาด  วางแผนการผลิต ปฏิบัติงานเพาะเห็ด  นางฟ้าด้วยวัสดุผสม  บรรจุอัดวัสดุผสมลงในถุงพลาสติกนำไปนึ่งฆ่าเชื้อ  เลือกซื้อเห็ดและเขี่ยเห็ดในถุง  ดูแล  รักษา  สังเกตจดบันทึก  เลือกเก็บเห็ดอย่างถูกวิธีบรรจุหีบห่อหรือภาชนะส่งตลาด  คำนวณค่าใช้จ่าย  กำหนดราคาขาย  จัดจำหน่าย  จดบันทึกการปฏิบัติงาน  ทำบัญชีรายรับ-รายจ่าย   และประเมินผลดใหุ
	เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะในการเพาะเห็ดด้วยวัสดุผสมและจำหน่ายได้

ผลการเรียนรู้
๑. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับประโยชน์คุณค่าและความสำคัญของเห็ดในด้านโภชนาการและเศรษฐกิจ
๒. มีความรู้ความเข้าใจการเลือกใช้วัสดุผสมในการเพาะเห็ดนางฟ้าได้
๓. มีความรู้ความเข้าใจและทักษะในการเลือกและเตรียมวัสดุในการเพาะเห็ดนางฟ้าได้
๔. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการเตรียมสถานที่โรงเรือนในการเพาะเห็ดนางฟ้าได้
๕. มีความรู้ความเข้าใจและทักษะในการบรรจุอัดวัสดุลงในถุงพลาสติก  การฆ่าเชื้อได้ทุกขั้นตอน
๖. มีความรู้ความเข้าใจและทักษะเพาะเห็ดนางฟ้าได้
๗. มีทักษะในการแปรรูปและจำหน่ายได้
  	๘. มีความรู้และทักษะในการคิดต้นทุน  กำไรและราคาขาย

รวมทั้งหมด  ๘  ผลการเรียนรู้
	    








คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา  ง๒๒๒๐๔ อาหาร ๔                                 กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ 
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๒  ภาคเรียนที่ ๒	   เวลา  ๒๐   ชั่วโมง         จำนวน ๐.๕ หน่วยกิต
    
ศึกษากระบวนการประกอบอาหารเพื่อบริการ  การวางแผน การจัดซื้ออาหารสด อาหารแห้งและอุปกรณ์ การกำหนดรายการอาหาร เทคนิคการประกอบอาหาร หลักการจัด บริการอาหาร หลักสุขาภิบาลอาหาร
	ปฏิบัติงานกำหนดรายการอาหาร วางแผนและจัดซื้ออาหารสด อาหารแห้ง และอุปกรณ์ การบริการ ประกอบอาหารตามรายการที่กำหนด ฝึกมารยาทในการเสิร์ฟ และการต้อนรับ กิจนิสัยในการปฏิบัติงาน จัดบริการ กำหนดราคาค่าบริการ คำนวณค่าใช้จ่าย ทำบัญชีรายรับ-รายจ่าย และประเมินผล
	เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะเกี่ยวกับการจัดรายการอาหารและการประกอบอาหารตามสัดส่วนตำรับอาหาร และให้บริการได้

ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการทำอาหารและการบริการอาหาร
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการประกอบอาหารและการบริการอาหาร
ตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกอาหารสด  อาหารแห้ง   การเลือกใช้วัสดุ/อุปกรณ์และ
การให้บริการ
	๓.  ปฏิบัติการทำอาหารและการให้บริการตามที่วางแผนไว้
	๔.  รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗. มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙    ผลการเรียนรู้









คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิช ง๒๓๒๐๑ เกษตร ๕                                        กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๓  ภาคเรียนที่ ๑		   เวลา ๔๐   ชั่วโมง   จำนวน ๑.๐ หน่วยกิต
ศึกษาข้อมูลวางแผนการเลี้ยงปลาดุก คัดเลือกพันธุ์ เลือกทำเลที่เหมาะสม เตรียมบ่อและภาชนะ เตรียมวัสดุอุปกรณ์และแหล่งอาหาร การเลี้ยงดู การป้องกันรักษา การรักษาคุณภาพน้ำ การนำของเสีย จากการเลี้ยงไปใช้ประโยชน์ การทำความสะอาด การคัดขนาด การถนอมอาหารและแปรรูป คำนวณ  ค่าใช้จ่าย กำหนดราคาขาย จดบันทึกรายรับ-รายจ่าย และจัดจำหน่าย ปฏิบัติงานการเลี้ยงปลาดุก ตั้งแต่ กระบวนการคัดเลือกพันธุ์ จนถึงการจัดจำหน่าย เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะในการปฏิบัติงาน ในการเลี้ยงปลาดุก มีความมุ่งมั่นทำงานจนสำเร็จ เห็นคุณค่าของการทำงาน ทำงานอย่างมีความสุข มีกิจ นิสัยการทำงานด้วยความประณีต รอบคอบ ปลอดภัย ตัดสินใจและเลือกใช้เทคโนโลยีที่มีผลต่อชีวิต  สังคม สิ่งแวดล้อมในทางสร้างสรรค์ เหมาะสมกับงาน สามารถนำไปใช้ในชีวิตประจำวัน เห็นคุณค่าของ งานอาชีพสุจริต รักชาติ ศาสน์ กษัตริย์ ซื่อสัตย์ สุจริต มีวินัย ใฝ่เรียนรู้ รักความเป็นไทย อยู่อย่างพอเพียง ตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง  
ผลการเรียนรู้ 
 ๑. ศึกษาข้อมูลและวางแผนการเลี้ยงปลาดุกได้ 
 ๒. บอกวิธีการคัดเลือกพันธุ์ปลาดุกได้ 
 ๓. สามารถเตรียมบ่อสำหรับเลี้ยงและเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ได้ 
 ๔. มีทักษะปฏิบัติในการเลี้ยงปลาดุก  
 ๕. สามารถดูแลป้องกันและรักษาโรคพยาธิได้ 
 ๖. บอกวิธีการนำของเสียจากการเลี้ยงปลาดุกมาใช้ประโยชน์ได้ 
 ๗. สามารถถนอมอาหารและแปรรูปผลิตภัณฑ์ได้ 
 ๘. สามารถจัดการหลังการเลี้ยงได้  
๙. สามารถจัดจำหน่ายผลผลิตได้ 
๑๐. สามารถจัดทำบันทึกรายรับ-รายจ่ายได้ 
๑๑. เห็นคุณค่าในอาชีพที่สุจริต 
๑๒. มีคุณลักษณะอันพึงประสงค์และน้อมนำหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงมาใช้ใน ชีวิตประจำวันได้

รวมทั้งหมด  ๑๒  ผลการเรียนรู้








คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา ง๒๓๒๐๒ อาหาร ๕                                   กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๓  ภาคเรียนที่ ๑		    เวลา ๒๐ ชั่วโมง  จำนวน ๐.๕ หน่วยกิต
 ศึกษาความรู้ทั่วไปในการทำขนมไทย การเลือกใช้อุปกรณ์เครื่องใช้สำหรับทำขนมไทยการเลือกซื้อและการเก็บรักษาเครื่องปรุงสดและแห้ง เทคนิคการทำขนมไทยชนิดต่างๆ การบรรจุ วิธีการเก็บรักษาขนมไทยไว้ได้นานและถูกสุขลักษณะ
	ปฏิบัติงานอาหารสด อาหารแห้ง ใช้อุปกรณ์เครื่องใช้ให้เหมาะสมกับชนิดของประเภทต่างๆ บรรจุและเก็บ คำนวณค่าใช้จ่าย กำหนดราคาหรือค่าบริการจัดจำหน่าย จดบันทึกการปฏิบัติงาน ทำบัญชีรายรับ-รายจ่ายและประเมินผล
เพื่อให้มีความรู้ความเข้าใจและมีทักษะเกี่ยวกับการทำขนมไทย และจำหน่ายได้

ผลการเรียนรู้
	๑. สามารถวิเคราะห์ขั้นตอน กระบวนการทำขนมไทย
	๒. อธิบายกระบวนการขั้นตอนการดำเนินการทำขนมไทย     ตั้งแต่ขั้นตอนของการเตรียมวัตถุดิบ  การเลือกเครื่องปรุงสด  /แห้ง   การเลือกใช้วัสดุ/อุปกรณ์/การเก็บรักษา
	๓.  ปฏิบัติการทำขนมไทยตามที่วางแผนไว้
	๔.รู้จักวางแผนการจัดจำหน่าย  ทำบัญชี-รับจ่าย
	๕.  ใช้กระบวนการกลุ่มในการทำงาน
	๖.  ตัดสินใจแก้ไขปัญหาการทำงานอย่างมีเหตุผล
	๗. มีเจตคติที่ดีต่อการประกอบอาชีพสุจริต
	๘.  เห็นความสำคัญของการสร้างอาชีพ
	๙.รู้จักการนำแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงไปใช้ในชีวิตประจำวัน
	
รวมทั้งหมด   ๙    ผลการเรียนรู้
	











คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา ง๒๓๒๐๓ เกษตร ๖                                       กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๓  ภาคเรียนที่ ๒                เวลา   ๔๐   ชั่วโมง     จำนวน ๐.๕ หน่วยกิต
ศึกษาสืบค้นข้อมูล วิเคราะห์  ฝึกปฏิบัติ  และอธิบายเกี่ยวกับการประอบอาชีพ  ประเภทธุรกิจ  นโยบายธุรกิจ  สภาพการประกอบอาชีพในชุมชน  การเลือกอาชีพเพื่อการปฏิบัติงาน  เทคนิคอาชีพ  การหาแหล่งทรัพยากรและเงินทุน  ขั้นตอนการปฏิบัติงาน  การบานการผลิตและจัดจำหน่ายหรือให้บริการ  โครงงานอาชีพ  บันทึกการปฏิบัติงาน  ทำบัญชีรับ-จ่าย  ประเมินผลการปฏิบัติงาน  ปรับปรุงการปฏิบัติงาน  และการนำเสนอโครงงาน
เพื่อให้ผู้เรียนเข้าใจและมีทักษะเกี่ยวกับการประกอบอาชีพ ธุรกิจ เลือกและจัดการงานอาชีพที่สุจริต มีคุณธรรม  ทำโครงงานอาชีพเพื่อให้ได้งานที่มีประสิทธิภาพถูกต้องตามกระบวนการ  มีเจตคติที่ดีต่องานอาชีพ   มีการทำงานเป็นกลุ่มร่วมคิด ทำ  แก้ปัญหาและจัดการ  มีคุณธรรม  มีจิตสำนึกในการใช้พลังงานและสิ่งแวดล้อม  ตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง  เพื่อดำรงชีวิตและครอบครัว

ผลการเรียนรู้
๑.   บอกความหมายของโครงงานอาชีพ ความจำเป็นและประเภทอาชีพอิสระได้
๒.   บอกจุดประสงค์ของการปฏิบัติงานอาชีพ  วิธีการขั้นตอน  กระบวนการอาชีพได้
๓.   สำรวจวิเคราะห์ตัดสินใจเขียนโครงการละวางแผนได้
๔.   ปฏิบัติงานอาชีพอย่างครบกระบวนการได้
๕.   บอกถึงทักษะกระบวนการทำงานได้
๖.   สามารถนำเสนอแนวทางในการประกอบอาชีพและแนวทางการออกแบบได้
๗.  สืบค้นข้อมูล ศึกษา วิเคราะห์ และอธิบายเกี่ยวกับการประกอบอาชีพและธุรกิจ
๘.  สืบค้นข้อมูล  ศึกษา  สำรวจ  วิเคราะห์อาชีพในชุมชนและอาชีพอิสระ
๙.  สืบค้นข้อมูล ศึกษา สำรวจ วิเคราะห์ และอธิบายเกี่ยวกับหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง
๑๐. สืบค้นข้อมูล ศึกษา สำรวจ วิเคราะห์ และอธิบายเกี่ยวกับลักษณะ ประเภท และการเขียนรายงานโครงงานอาชีพ
๑๑. มีทักษะในการทำโครงงานอาชีพด้วยกระบวนการกลุ่ม มีคุณธรรม มีจิตสำนึกในการใช้พลังงานและสิ่งแวดล้อม ตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง
๑๒. มีระเบียบวินัย ความรับผิดชอบ เสียสละ อดทน และมีเจตคติที่ดีต่ออาชีพสุจริต

รวมทั้งหมด  ๑๒  ผลการเรียนรู้
    






คำอธิบายรายวิชาเพิ่มเติม

รหัสวิชา  ง๒๓๒๐๔  อาหาร ๖                                      กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ
ชั้นมัธยมศึกษาปีที่  ๓  ภาคเรียนที่ ๒	เวลา        ๒๐   ชั่วโมง     จำนวน ๐.๕ หน่วยกิต
ศึกษา  วิเคราะห์  ลักษณะของอาหารพื้นเมือง  อธิบายลักษณะของอาหารพื้นเมือง  สามารถบอกชนิดของอาหารพื้นเมือง วิธีการเลือกใช้อุปกรณ์ที่เหมาะสม  วิธีการเก็บรักษาอาหาร  ประกอบอาหารพื้นเมือง ได้อย่างน้อยภาคละ   ๒  ชนิด
	โดยใช้กระบวนการกลุ่ม  กระบวนการทักษะ  ๙  ขั้น   ทักษะกระบวนการความคิดรวบยอด  ทักษะกระบวนการปฏิบัติ  เพื่อให้เกิดความรู้   ความเข้าใจ  ลักษณะของอาหารพื้นเมืองและสามารถประกอบอาหารพื้นเมืองได้อย่างน้อยภาคละ  ๒   ชนิด  มุ่งมั่นในการทำงาน   ใฝ่รู้ใฝ่เรียน   รักชาติ   ศาสน์  กษัตริย์   มีจิตสาธารณะและมีสัมมาคารวะ

ผลการเรียนรู้
๑.  รู้และเข้าใจความหมายความสำคัญ  ประโยชน์ของอาหารพื้นเมือง
๒.   รู้และอธิบายประเภทของอาหารพื้นเมืองของแต่ละภาค
3. รู้และเข้าใจลักษณะความแตกต่างทางด้านลักษณะภูมิประเทศของแต่ละภาค
4. รู้และเข้าใจลักษณะการรับประทานอาการของคนในท้องถิ่น
5. รู้และอธิบายหลักการเลือกซื้ออาหาร
6. รู้และเข้าใจการเลือกใช้  การเก็บรักษา  อุปกรณ์เครื่องมือ  เครื่องใช้ให้ถูกวิธี
7. รู้และเข้าในปฏิบัติอาหารได้ถูกต้องตามขั้นตอนและถูกหลักโภชนาการ
8. สามารถจัดอาหารให้เหมาะสมกับชนิดและโอกาส  
9. เข้าใจหลักเศรษฐกิจพอเพียงในการดำรงชีวิต

รวมทั้งหมด ๙ ผลการเรียนรู้




 
























